ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 1

1. Пользуясь электронными представлениями, объясните ароматические свойства тиофена. Приведите 2-3 примера реакций электрофильного замещения этого соединения.

2. Напишите схемы реакций ацетилхлорида с: а) (-D-глюкопиранозой; б) β-D-фруктофуранозой.

3. С помощью каких химических реакций можно различить мальтозу и сахарозу? Напишите схемы реакций, используя структурные формулы.

4. Что такое пектин? Какие углеводы являются его основными структурными фрагментами?

5. Приведите структуру триацилглицерина, содержащего остатки пальмитиновой, стеариновой и олеиновой кислоты. Подействуйте на него иодом.

6. Получите жидкое мыло. Где оно применяется. На чем основано моющее действие мыл?

7. Какой качественной реакцией обнаруживается сера, входящая в состав белка? Приведите формулы серосодержащих аминокислот. 

8. К какому классу органических соединений относится камфара? Приведите схему ее синтеза.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 2

1. Почему для пиридина характерны реакции электрофильного замещения?. Напишите схемы его реакций с: а) бромом; б) азотной кислотой; в) серной кислотой.

2. Напишите схемы реакций (-D-фруктопиранозы и β-D-глюкофуранозы с метиловым спиртом в присутствии хлороводорода.

3. Пользуясь перспективными формулами Хеуорса, изобразите молекулы мальтозы и трегалозы. Какой из этих дисахаридов является невосстанавливующим и почему?

4. Как из клетчатки получают этиловй спирт? Напишите схемы реакций, укахите условия.

5. На триглицерид линоленовой кислоты подействуйте: а) бромной водой; б) слабощелочным раствором марганцовокислого калия.

6. Напишите формулы известных Вам  фосфатидов. Какие продукты образуются при гидролизе лецитина? 

7. Какой связью соединяются аминокислоты в белках? Какой реакцией она обнаруживается? Что такое первичная структура белков?

8. Приведите структурные формулы алифатических терпенов и их кислородсодержащих производных. Расскажите об их нахождении в природе, значении и применении.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 3

1.  Приведите схемы реакций, иллюстрирующих ароматичность фурана.

2. Какие соединения называются гликозидами? Получите (- и β-метил-D-галакто-зиды.

3.  С помощью каких реакций можно различить глюкозу и сахарозу? Приведите схемы реакций, дайте пояснения.

4.  Как получить из крахмала сорбит? Напишите схемы реакций.

5.  Напишите схему реакции получения триглицерида линолевой кислоты. Какое соединение образуется при его гидрировании? Каково значение этой реакции?

6.  Расскажите о применении высыхающих масел. В чем суть процесса окислительной порчи жиров?

7.  Какой  качественной  реакцией  определяется  наличие в  белке   ароматических группировок? В состав  каких аминокислот входят эти группировки?

8.  Приведите структурные формулы моноциклических терпенов и их кислородсодержащих производных. Расскажите об их нахождении в природе, значении и применении.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 4

1. Чем объясняется способность пиррола вступать в реакции электрофильного замещения? Приведите схемы реакций хлорирования, сульфирования, нитрования.

2. Напишите схемы окисления до альдоновых кислот: а) D-рибозы; б) D-глицина; в) D-галактозы.

3. Объясните, почему сахароза не способна к таутомерии. Напишите схему гидролиза сахарозы. Что такое (инвертный сахар(?

4. Какие химические превращения претерпевает целлюлоза, входящая в состав древесины, в процессе получения из нее вискозного и ацетатного шелка?

5.  Напишите схемы реакций, проходящих при действии на триглицериды олеиновой кислоты: а) иода; б) водорода в присутствии катализатора; в) перманганата калия (в условиях реакции Вагнера); г) при действии водного раствора едкого натра при кипении. Каково значение первой реакции?

6. Что представляют собой поверхностно-активные вещества и моющие средства (определение, состав, строение)?

7. С помощью какой цветной реакции можно доказать присутствие в белке индольных группировок? Приведите примеры аминокислот, содержащих такие группирвоки.

8. Расскажите о составе и применении эфирных масел, культивируемых в Росси и странах ближнего зарубежья. Приведите структурные флрмулы ментола, гераниона, цитраля.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 5

1.  Получите никотиновую кислоту (двумя способами) и ее амид. Укажите значения этих веществ.

2.  Напишите схемы реакций перехода D-маннозы в D-фруктозу через озазон.

3.  Проведите метилирование мальтозы: а) метиловым спиртом в присутствии хлороводорода; б) диметилсульфатом в щелочной среде.

4.  Приведите схемы реакций образования: а) триглицерида стеариновой кислоты; б) триглицерида олеиновой кислоты. С помощью каких реакций можно их отличить?

5.  Приведите формулы, характеризующие строение амилозы и амилопектина. Почему эти полисахариды не окисляются слабыми окислителями?

6.  Что представляет собой мыло? Как оно получается? Как ведет себя в жесткой воде?

7.  Какая цветная реакция указывает на наличие в белке ароматических фрагментов? Напишите структурные формулы аминокислот, содержащих такие группировки.

8. Приведите структурные формулы и расскажите о значении наиболее  распространенных в природе бициклических терпенов и их кислородсодержащих производных.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 6

1. Сравните ароматические свойства фурана и бензола. Приведите примеры реакций электрофильного замещения для этих соединений.

2. Подействуйте метанолом в присутствии сухого хлороводорода на: а) (-D-глюкопиранозу; б) β-D-фруктофуранозу. Назовите полученные соединения.

3. С помощью каких реакций можно различить целлобиозу и сахарозу? При написании схем реакций используйте структурные формулы.

4. Получите моно-, ди- и триацетаты клетчатки. Где они применяются?

5. Приведите схему кислотного и щелочного гидролиза олеопальмитостеарина. Назовите образовавшиеся продукты. Что такое мыло?

6. Что представляют собой природные воски? Охарактеризуйте их химический состав и области применения.

7.  Что представляют собой белки (определение, состав, значение)?

8.  Напишите структурную формулу фитола. К какому классу органических соединений он относится? Каково его значение?

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 7

1. Сравните ароматические свойства пиррола и бензола. Приведите примеры реакций.

2. На глюкозу подействуйте: а) метанолом в присутствии сухого хлороводорода; б) боргидридом натрия; в) уксусным ангидридом.

3. Напишите формулы возможных таутомерных форм мальтозы. К какому типу дисахаридов она относится? Что образуется при взаимодействии ее с водой?

4. Что представляют собой растительные камеди и слизи (состав, строение, значение)?

5. Напишите схемы реакций кислотног и щелочного гидролиза дипальмитостеарата глицерина? Что такое стеарин?

6. Какие химические процессы лежат в основе окислительной порчи жиров?

7. Классификация белков. Приведите примеры важнейших протеинов. Их состав, свойства, значение.

8. Напишите структурную формулу ликопина. К какой группе органических соединений он относится? Расскажите о его значении. 

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 8

1. Сравните ароматические свойства тиофена и бензола. Приведите примеры реакций.

2. Какие углеводы называют эпимерами? Напишите схему и приведите условия реакции взаимного перехода эпимеров (на примере глюкозы, маннозы и фруктозы).

3. Напишите формулы возможных таутомерных форм лактозы. К какому типу дисахаридов она относится? Что образуется при взаимодействии ее с бромной водой?

4. Расскажите о различиях в строении крахмала (амилозы) и клетчатки. Изобразите фрагменты их структурных формул. Какой конечный продукт их гидролиза?

5. Синтезируйте триацилглицерин, содержащий остатки олеиновой, линолевой и линоленовой кислот. Превратите его в тристеарин.

6. В состав каких липидов входят в качестве структурных фрагментов аминоспирты холин и этаноламин? Расскажите о значении этих липидов.

7. Классификация белков. Приведите примеры важнейших протеинов. Их состав, свойства и значение.

8. Напишите структурную формулу β-каротина. К какой группе органических соединений он относится? Расскажите о его значении. 

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 9

1. Укажите источники и способы получения фурана.

2. Напишите схемы реакций D-галактозы с: а) боргидридом натрия; б) азотной кислотой; в) фенилгидразином.

3. Напишите формулы возможных таутомерных форм целлобиозы. К какому типу дисахаридов она относится? Что образуется при ее взаимодействии с бромной водой?

4. Получите из крахмала глюконат кальция.

5. Напишите схемы реакции олеопальмитостеарина с а) водородом в присутствии катализатора; б) слабощелочным раствором перманганата калия; в) иодом.

6. Каким химическим превращениям подвергаются жиры при хранении и как это сказывается на их качестве?

7. Использование белков.

8. К какой группе терпеноидов относится мирцен? Выделите в его структуре изопреновые звенья.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 10

1. Сравните ароматические свойства пиридина и бензола. Приведите примеры реакций.

2. Напишите схемы окисления до альдоновых кислот: а) ксилозы; б) глюкозы; в) маннозы.

3. Синтезируйте трегалозу. Объясните причину отсутствия у нее восстанавливающих свойств. Проведите ее реакции с: а) уксусным ангидридом; б) метилиодидом в щелочной среде.

4. Расскажите о сходстве и различиях в строении амилозы и амилопектина. Каково промышленное значение крахмала?

5. Проведите щелочной и кислотный гидролиз триолеина. Что такое (число омыления(.

6. Как в промышленности получают маргарин? Приведите схему и условия реакции, лежащей в основе превращения жидкого жира в твердый.

7. Строение белков. Понятие о пептидной связи.

8. К какой группе терпеноидов относится гераниол? Выделите в его структуре изопреновые звенья.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 11

1. Чем объясняется ароматический характер пиридина? Приведите примеры реакций с: а) гидроксидом калия; б) амидом натрия. Каков механизм этих реакций?

2. Напишите схемы реакций превращения альдопентозы в альдогексозу.

3. С помощью каких реакций можно различить лактозу и сахарозу (при написании реакций используйте структурные формулы)? Дайте пояснения.

4. Напишите структурные формулы фрагментов крахмала (амилозы) и целлюлозы. Почему эти полисахариды не окисляются слабыми окислителями?

5. Напишите структурную формулу жира, содержащего остатки олеиновой, линолевой и линоленовой кислот, и укажите, с помощью какой реакции можно превратить этот жидкий жир в твердый. Каковы условия проведения этой реакции?

6. Что представляет собой ланолин? Напишите структурные формулы основных его компонентов. Где он используется?

7. Дайте понятие о первичной структуре белковых веществ.

8. К какой группе терпеноидов относится цитраль? Напишите его структурную формулу. Расскажите о его значении.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 12

1. Приведите источники и способы получения пиридина и его гомологов.

2. Напишите схемы реакций восстановления: а) ксилозы; б) глюкозы; в) фруктозы – до соответствующих многоатомных спиртов.

3.  На сахарозу подействуйте: а) метилиодидом в щелочной среде; б) ацетилхлоридом.

4. Напишите схемы реакций получения ацетатного и вискозного волокна.

5. Какие продукты образуются при гидролизе жиров: а) в присутствии серной кислоты; б) в присутствии щелочи? Для чего они используются? Ответ проиллюстрируйте на примере стеарина.

6. Что представляет собой спермацет? Где он применяется?

7. Дайте понятие о вторичной структуре белков.

8. К какой группе терпеноидов относится ментол?. Напишите его струтурную формулу. Расскажите о его нахождении в природе, о его применении.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 13

1. Напишите структурные формулы никотина и анабазина. Дайте понятие об алкалоидах.

2. Как получают уроновые кислоты? Напишите схемы реакций, назовите полученные продукты. В качестве исходной альдозы возьмите: а) глюкозу; б) галактозу.

3. Напишите схему гидролиза сахарозы. В чем заключается явление инверсии? Что такое (инвертный сахар(?

4. Расскажите о получении и применении сложных  эфиров целлюлозы.

5. Напишите структурные формулы триглицеридов пальмитиновой и линолевой кислот. С помощью каких реакций их можно различить?

6. Дайте понятие о фосфолипидах. Что такое лецитин?  Где он встречается, каково его значение?

7. На примере миоглобина расскажите о третичной структуре  белков.

8. К какой группе терпеноидов относится лимонен? Напишите его структурную формулу. В каких эфирных маслах он содержится?

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 14

1. Укажите основные источники и спобы получения пиррола.

2. Какие моносахариды называют эпимерными? Объясните на примере глюкозы и фруктозы, осуществите их взаимные переходы.

3. На сахарозу подействуйте избытком уксусного ангидрида. Что происходит при обработке гидроксида меди (II) водным раствором сахарозы?

4. Сходство и различие в строении и свойствах между гликогеном и амилопектином. Ответ проиллюстрируйте схемами структурных фрагментов указанных полисахаридов.

5. Синтезируйте триглицериды пальмитиновой и линоленовой кислот. С помощью каких реакций их можно различить?

6. Дайте понятие о фосфолипидах. Что такое кефалин? Где он встречается?

7. Четвертичная структура белков. Приведите примеры.

8. Напишите структурную формулу (-пинена. К какой группе терпеноидов он относится? В состав каких природных продуктов он входит?

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 15

1. Укажите основные источники и способы получения тиофена.

2. С помощью каких реакций можно доказатиь наличие в водных растворах глюкозы ее карбонильной формы? Напишите их схемы.

3. На мальтозу подействуйте: а) метанолом в присутствии хлороводорода; б) ацетилхлоридом. Объясните, почему мальтоза обладает восстанавливающими свойствами.

4. Сходство и различие в строении крахмала (амилозы) и целлюлозы.

5. Напишите реакции омыления триглицерида олеиновой кислоты. Подействуйте на него: а) бромом; б) водным раствором перманганата калия.

6. Растительные воски: состав, строение основных компонентов, значение.

7. Способы выделения и очистки белковых веществ. Как проводят аминокислотный анализ?

8. Скипидар: нахождение в природе, получение, состав, структурные формулы основных компонентов, значение, применение).

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ

Контрольная № 4. Вариант 16

1. Напишите структурные формулы тимина, урацила, цитозина. Производными какого гетероцикла они являются? В состав каких природных веществ они входят?

2. С помощью каких реакций можно различить два невосстанавливающих дисахарида: сахарозу и трегалозу? При ответе используйте структурные формулы.

3. Напишите схему таутомерного равновесия в растворе D-глюкозы.

4. Пентозаны: состав, строение основных компонентов, нахождение в природе, использование.

5. Синтезируйте диолеостеарин. Подействуйте на него: а) бромной водой; б) слабощелочным раствором перманганата калия.

6. Объясните, почему рН водных растворов мыла больше семи. Почему равновесие реакции мыла с серной кислотой смещено вправо. Дайте пояснение на примере трипальмитина.

7. Почему белки относятся к амфотерным электролитам? Что такое изоэлектрическая точка?

8. Какие соединения относятся к терпеноидам? Сформулируйте изопреновое правило.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ
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1. Как объяснить неустойчивость фурана и пиррола к действию кислых агентов? Получите 2-нитрофуран и пиррол-2-сульфокислоту.

2. Какие углеводы подвергаются брожению? Какие типы брожения Вы знаете? Напишите краткие схемы реакций на примере глюкозы.

3. Объясните, почему водные растворы сахарозы не проявляют мутаротацию. В каких химических свойствах проявляется сходство сахарозы и мальтозы?

4. Напишите схемы ферментативного и кислотного гидролиза крахмала.

5. Проведите гидрирование: а) 1,2-дилиноленоил-3-олеилглицерина; б) 1-пальми-тоил-2,3-дилиноленоилглицерина. Назовите образовавшиеся продукты.

6. Ацетальфосфатиды, сфингофосфатиды, инозитфосфатиды: строение, значение.

7. Как делят белки по наличию или отсутствию небелковой (простетической) части? Напишите формулу фрагмента структуры белковой молекулы, состоящей из двух остатков глицина и одного аланина с последовательностью глт-ала—гли.

8. Синтезируйте ментол. Чем он отличается от природного ментола?

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ
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1. Почему имидазол вступает в реакции электрофильного замещения? Приведите 2-3 примера. Расскажите о его значении.

2. Приведите реакции ксилозы: а) окисления; б) восстановления. С помощью какой реакции ксилозу можно отличить от глюкозы?

3. Напишите схему образования озазона лактозы и схему образования гликозида при действии на нее метилового спирта (в присутствии хлороводорода).

4. Почему высшие полиозы можно рассматривать как полигликозиды? Какие полисахариды имеют разветвленную, а какие неразветвленную цепь? При гидролизе какого полисахарида в качестве промежуточного продукта образуется целлобиоза?

5. Напишите схемы реакций кислотного и щелочного гидролиза дипальмитостеарата глицерина. Назовите образовавшиеся продукты.

6. Какие масла используются для приготовления олиф и красок? Объясните процесс высыхания масел.

7. Какие продукты образуются при гидролизе протеинов?

8. Дайте понятие о витаминах, обладающих изпреноидной структурой.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ
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1. Индол. Строение, получение, общая характеристика химических свойств, важнейшие производные (индиго, индолилуксусная кислота, триптофан).

2. Проведите реакции рибозы и дезоксирибозы с: а) фосфорной кислотой; б) метиловым спиртом в присутствии хлороводорода. Дайте понятие о строении нуклеиновых кислот.

3. С помощью каких химических реакций можно различить фруктозу и сахарозу?

4. Напишите схемы кислотного и ферментативного гидролиза целлобиозы.

5. Синтезируйте триглицериды стеариновой и линолевой кислот. С помощью каких химических реакций их можно различить?

6. Что такое саломас? Как его получают? Напишите схему реакции.

7. Дайте понятие о полипептидах.

8. Приведите структурные формулы важнейших тетратерпенов.

ОРГАНИЧЕСКАЯ   ХИМИЯ
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1. Напишите структурные формулы аденина и гуанина. Производными какого гетероцикла они являются? В состав каких природных веществ они входят?

2. Дайте понятие о цикло-оксотаутомерии моносахаридов на примере D-фруктозы. Напишите схемы реакций, подтверждающих наличие в водных растворах фруктозы оксоформы. 

3. Проведите гидролиз трегалозы. Подействуйте на нее: а) метилиодидом в щелочной среде; б) ацетилхлоридом.

4. Напишите схему получения азотнокислых эфиров углеводов клетчатки с использованием перспективных формул Хеуорса.

5. Напишите схемы: а) реакции получения твердого жира из 1,2-дилиноленоил-3-олеоилглицерина; б) реакции, лежащей в основе определения иодного числа, на примере 1-линоленоил-2-олеоил-3-строилглицерина.

6. Учитывая, что преобладающей кислотой триацилглицеридов оливкового масла является олеиновая кислота, а подсолнечного – линолевая кислота, предскажите, какое из этих масел в большей степени будет подвергаться окислению при длительном хранении и почему.

7. Виды связей в белках. Проиллюстрируйте на примере гормона инсулина.

8. Какие соединения называются стероидами? В чем заключается особенность их строения?

